
  

小諸市・日本ジャム工業組合タイアップ企画 ジャムの日ＰＲイベント 

「ジャムに恋する３日間」のお知らせ 

明治 43 年４月 20 日、北佐久郡三岡村（現小諸市三岡）の塩川伊一郎氏が製造したジャムが、長野県

知事を通じて明治天皇へ献上されていたことを由来として、日本ジャム工業組合は、毎年４月 20 日を

「ジャムの日」と定めています（2015.7.27 制定）。 

今年は、昨年に引き続き「ジャムに恋する 3 日間」と題して PR イベントを開催いたします。 

取材いただける場合、事前にご連絡をいただければ幸いです。 

ジャムに恋する３日間 in 小諸 
日本のジャム発祥の地の一つとされ、ジャムとの関わりが深い小諸で、市民の皆さんがジャムに

親しみ、文化を大切にしていくためのイベントです。お子さんも楽しめるイベントになっていま

す。皆さんお出かけください！ 

   4/13(土) 10：00-17：00 

  あぐりの湯こもろ（小諸市大字大久保 1145-1） 

・ジャム掴み取り 

・クイズラリー 

    先着 100 名に「ジャムの日ロゴ入りバック」と「ジャム３本」をプレゼント！ 

・ジャム&ジャムと親和性のある食材等の展示、販売 

・ジャムラテの試飲 

    「mogmog はうす」代表丸山寛子さんのおいしいジャムのお話もあります！ 

    ・ジャムの空き瓶を使ったオリジナル瓶作成。 

・ジャムの日ロゴカンバッチ作成 

小諸市、日本ジャム工業組合 

日本ジャム工業組合、沢屋、寿高原食品、スドージャム、森食品工業、 

高嶺商会、大森園、麦香炉、風味堂、浅間農園、jam＊jam クレープ 

     イベントへの来場は無料ですが、入浴される方は入浴料が必要です。 
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■問い合わせ先 

 小諸市役所 農林課 農業ブランド振興係 担当：宮坂 

 ℡ 0267-22-1700（内線 2222） E ﾒｰﾙ noshin@city.komoro.nagano.jp 

その他のイベント・お知らせ情報 

①小諸市の保育園、小中学校では、４月 20日の「ジャムの日」の前後で、手作りジャムを提供するとともに、 

ジャムの日の由来や小諸の産業の歴史について子どもたちへ伝えています。 

②菜の花まつり 2019を、５/６(月・祝)10時～13時、みはらし交流館にて開催いたします。 

なお、例年４月 25日頃から５月下旬まで菜の花をお楽しみいただけます。 

ジャムに恋する３日間 in 銀座 
小諸市が育んできたジャム文化の発信と、ジャムの新しい食べ方や魅力あるギフトとしての使い

方を体験していただき、ジャムのある暮らしを提案します。 

 

4/19(金) 18：00-19：30 

銀座 NAGANO２階イベントスペース 

タイトル 魔法の「ジャム」料理－小諸のおいしい食材とともに－ 

講  師 料理ユニット浅間兄弟 鴨川知征シェフ 

参 加 者 メディア、インフルエンサー等 20 名 

詳  細 鴨川知征さん（https://www.asamabros.com/） 

料理ユニット浅間兄弟の洋食担当。神奈川県横須賀市出身。東京のイタリアンレ

ストランで料理とサービスの知見を広げ、2016 年４月に「地域おこし協力隊」

として小諸市に移住。出張料理、料理教室、ウェディングの料理提供など食を通

じて幅広い活動を行っている。この春「地域おこし協力隊」を退任し、小諸市本

町でオール小諸食材を使った料理を提供するレストランの開業準備中。 

     内容（https://tabepro.jp/57148） 

優良なワイン産地である小諸から、マンズワイン小諸ワイナリーの「信州龍眼」、

ジオヒルズのピノ・ノワール、テールドシエルのソーヴィニョン・ブランとジャ

ムを使った料理のペアリングをお楽しみいただく、招待者限定プログラム。小諸

市長がウェルカムを行います。 

 

4/20(土) 一回目：14：00-15：00 二回目：16：00-17：00 

銀座 NAGANO２階イベントスペース 

タイトル 素敵なジャムライフを送ろう！ 

講  師 菓子研究家 福田里香さん 

参 加 者 一般参加者 各回 15 名（申込多数により締切ました。） 

詳  細 福田里香さん 

菓子研究家。果物専門店「新宿高野」に勤務後、独立。果物を使ったお菓子づく

りに定評があり、書籍や雑誌、商品開発などを中心に活躍。著書に、「季節の果

物でジャムを炊く」（立東舎）、「フードを包む」（柴田書店）、「一年中おいしいア

イスデザート」（主婦と生活者）など多数。 

     内容 

ジャムづくりのデモンストレーションと試食、さまざまなジャムの作り方や食

べ方のご提案。ジャムをギフトとして贈るための簡単フードラッピングの実践。 

 参加費 

1,000 円／一人 

 

https://www.asamabros.com/
https://tabepro.jp/57148

